
LE CAP HORN
R E S T A U R A N T 

Commande 
& 04 50 21 80 80

MENU À EMPORTER

Retrait sur place
74 rue des Moulins - Chamonix
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NIGIRI 2 pièces- fine tranche de poisson cru posée sur du riz, wasabi

Thon rouge «Akami», kizami-wasabi � 7
«Toro» ventrèche de thon, soja maison �  12
Seriole, shiso et yuzu soja � 10
Bar, shiso et yuzu soja � 10
Saumon, spicy mayo et tobiko, ciboulette � 7
Poulpe «Tako», caramel soja maison � 8
Anguille «unagi», caramel soja maison � 10
Crevette «ebi», poudre de crevettes, truffe d’été � 7
Œuf de truite «Ikura», mariné au soja façon «masu» (petite boîte) � 13
Gambas rouge crue «aka Ebi», citron vert � 13

SIGNATURE ROLLS 8 pièces

Saumon aburi et cru� 25 
sauce yuzu sansho, avocat, aïoli truffe, truffe d’été, quinoa et ikura  

Anguille grillée Sansho� 26 
avocat, sauce caramel anguille, concombre 

Chumaki au neri toro (toro, cébette), sauce soja maison� 24
Végé Guacamole au Yuzu miso� 18 
Sauce Yuzu, sésame, quinoa, ciboulette, truffe d’été

SASHIMI & BARA CHIRASHI 10 fines tranches de poissons cru 

Sashimi Mixte� 32 
Assortiment de sashimi mixte par le chef - recommandé avec un bol de riz

Sashimi Saumon- recommandé avec un bol de riz� 22
Bara Chirashi� 35 
Assortiment de tous nos poissons et crustacés (coupés en petites tranches), riz à sushi, shiso vert

ACCOMPAGNEMENTS
Soupe Miso «Asari» au Vongole Japonaises� 8
Edamame� 8 
Gros sel, Spicy, Furikaké et Dry Miso ou Truffe (+3€)

Bol de riz sushi � 5

SAUCE & CONDIMENTS 
Sauce Kazu � 2
Sauce spicy Mayo � 2
Gingembre «Gari» � 2
Wasabi frais  5g� 10

Ceviche « Mixto » au Saumon, Poissons Blancs, Crustacés, Sauce Shiso-Ponzu� 18

Taquitos de Thon rouge, Avocat, Gingembre, Oignons rouges pickles, coriandre� 22

DÉCOUVREZ NOTRE NOUVEAU MENU SUSHI, 
ENTRE TRADITION ET CRÉATION.

UNE CARTE ENTIÈREMENT REPENSÉE 
POUR UNE EXPÉRIENCE JAPONAISE INÉDITE.

SUSHIS PAR NOTRE MAÎTRE SUSHI KAZUTAKA OSAKA

SushisSushis

Nous travaillons avec un riz japonais de haute qualité «Yumenishiki»

Plateau Nigiri 10 pièces, assortiments selon le chef Kazu, sauce soja maison� 35
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