
Coupe de Champagne Louis Roederer
“Crabe roll” au Yuzu et gingembre

Filet de Turbot à la Plancha et Ikura
Butternut au rôti et edamamé, Beurre Blanc au saké façon

Cap Horn
 

ou

Filet de Bœuf « Black Angus» façon Rossini 
Pavé de Pommes de terre Charlotte croustillante,  Cube de

Foie Gras poêlé,  Jus réduit au Porto parfumé à la truffe

A P E R I T I F

P R E M I È R E  E N T R É E

P L A T S  A U  C H O I X

 C A P  H O R N  -  2 0 2 6Menu de Nouvel An

Uramaki de Thon Rouge et Foie Gras “Aburi”
Sauce Caramel vin rouge, Sel de Maldon

D E U X I È M E  E N T R É E
“Terre et Mer” Poulet Farci au Homard et caviar Kaviari,

bloody mary chutney

T R O I S È M E  E N T R É E
Noix de Saint Jacques dans sa coquille

Gratinée a l’Amarillo, Mousseline et Chips de Carottes

F R O M A G E   

L A  D O U C E U R  D E  S A I N T - S Y L V E S T R E

Bouchée de Brillat Savarin, Chutney Carotte Gingembre

I n s p i r é  p a r  l e  C h e f  F r e d  D a r e n i u s


