
UN LIEU, 
MILLE POSSIBILITÉS. . .



B I E N V E N U E 
AU CAP HORN

Un lieu unique pour vos repas de groupe, 
séminaires et soirées festives.



Situé en plein coeur de Chamonix, 
Le Cap Horn est bien plus qu’un restaurant : 
c’est un lieu d’exception pensé pour accueillir 
vos événements professionnels ou privés, 
dans une ambiance élégante, chaleureuse et 
résolument contemporaine. 
Notre établissement se déploie sur trois étages, 
offrant des espaces modulables, une cuisine 
savoureuse et une prestation clé en main, 
incluant même la soirée dansante au sein 
du restaurant ou au bar Le Pèle.

Ce que vous trouverez ici :
• �Un capacité d’accueil pour les groupes 

allant �de 10 à 420 personnes assises� 

• ��Une équipe totalement dédiée� à l’organisation 
de votre événement, de A à Z

• �Un �repas haut de gamme� avec une cuisine 
maison, créative et moderne

• �Une �ambiance qui monte� de l’apéritif en 
passant par les plats et jusqu’au dancefloor

• ��Et pourquoi pas un DJ� pour faire durer 
la soirée jusqu’au bout de la nuit ?

• �Tout cela �dans nos 6 espaces privatisables� 
selon votre nombre ou vos envies : 
�la Grande Salle, la Salle Kazu, la Mezzanine, 
le Cap Blanc, le Lounge et Le Pèle



GRANDE 
SALLE
Élégance & Lumière, étage 1
�140 personnes assises, 165 avec la Salle Kazu

Parfait pour vos déjeuners ou dîners 
professionnels, cette salle offre un cadre 
lumineux et spacieux, avec une belle hauteur 
sous plafond. Un lieu qui commence en grand 
dîner et finit souvent en dancefloor ! Ambiance 
restaurant festif avec lumières de club, remix 
80’s et dansent infinies sur les tables !

SALLE KAZU
Intime & Japonisante, étage 1
�25 personnes assises + 8 au bar à sushi

Dans la continuité de l’espace principal, salle 
à l’ambiance inspirée du Japon contemporain, 
lumière tamisée façon cerisier en fleurs. 
Bar à sushis, menus Omakasé sur demande, 
cadre intime et raffiné.

MEZZANINE
Exclusivité sous les toits, étage 2
�60 personnes assises

Un étage chaleureux et semi-privé, perché sous 
la charpente. Séparée par des escaliers, cette 
salle offre une vraie sensation d’intimité et une 
vue plongeante sur le restaurant.

ÉTAGE 1+2
Grande salle + Kazu + Mezzanine
�225 personnes assises

6 espaces à votre disposition, 
4 niveaux, 4 ambiances, 

1 seule expérience !

Mezzanine

Grande salle Salle Kazu

Cap Blanc Le Lounge

Le Pèle

CAP BLANC
Charme & Authenticité, étage 0
�75 personnes assises

Ambiance alpine : vieux bois, bougies, peaux de 
moutons et cloches anciennes. Une atmosphère 
chaleureuse, rustique et immersive, idéale pour 
un moment hors du temps.

LE LOUNGE
Confort & Intimité, étage 0
�35 personnes assises

Petit espace feutré, idéal pour un repas 
confidentiel. Grande table jusqu’à 18 personnes. 
Ambiance cosy et discrète.

LE PÈLE
Bar & DJ, étage -1
�Jusqu’à 200 personnes debout

Un lieu à part, 100 % privatisable, avec bar à 
cocktails, vins, spiritueux, vinyle, lumière et 
Kosme en DJ résident. Idéal pour vos afters 
de séminaire, soirées dansantes, lancements 
de produit, ou événements privés. Ambiance 
festive jusqu’au bout de la nuit !

-1

0

+2

+1



L’offre “tout inclus” 
pour vos événements 
professionnels.

Organiser un événement au Cap Horn, 
c’est l’assurance d’une prestation complète, 

dans un cadre prestigieux pour 
tout types d’évènement : 

Repas d’affaire, séminaires d’entreprise, 
remerciements de fin d’années, 

soirée VIP, mariages etc.

On vous prépare une soirée sur-mesure : 
apéritifs, menu gourmet, vin de qualité, 

cocktails, musiciens, DJ set, open bar…

Tout est faisable !

VIVEZ 
L’EXPÉRIENCE 
CAP HORN



Restauration sur mesure
• �Repas assis ou cocktail dînatoire

• �Menus personnalisés 
Végétarien, sans gluten...

• �Cuisine maison, branchée & créative

• �Possibilité d’animations culinaires 
Bar à sushis ou à huitres, viande à la 
plancha...

Des espaces 
modulables & privatisables
• �Plusieurs ambiances au choix 

Contemporain, montagnard,  
lounge, japonais…

• �Capacité globale pour les petits groupes 
et jusqu’à 420 personnes

• �Espaces adaptés aux réunions, dîners 
sérieux ou soirées dansantes

Ambiance festive 
sur demande
• �DJ résident ou programmation musicale 

personnalisée

• �Lumières de club, animations festives, 
ambiance «dîner dansant»

• After dans notre bar Le Pèle en sous-sol

Services inclus ou à la carte
• �Vidéoprojecteur, écran, micro, sonorisation...

• Wifi haut-débit

• Apéritif de bienvenue

• �Devis sur-mesure

• �Coordination de l’événement par une 
personne dédiée de notre équipe

Prestations supplementaires
• Photographes et/ou borne photo

• Saxophoniste, chanteurs...

• Danseurs

Exemples d’événements 
déjà accueillis
• �Repas d’entreprise & soirées de fin de saison

• Séminaires d’équipe & réunions de direction

• Team building & afterworks

• Lancements de produit & relations presse

• Mariages

• �Dîners clients & événements privés haut 
de gamme (fiançailles, anniversaires)

NOS 
SERVICES

De la réservation au dessert, 
on s’occupe de tout !



EXEMPLE 
D’EXPÉRIENCE
Plongez dans une soirée signature du Cap Horn, festive et raffinée ! 
Un moment clé en main mêlant gastronomie, ambiance et fête jusqu’au bout de la nuit !

COÛT TOTAL : 97,50€/pers.

Prix TTC comprenant l’apéritif au Pèle (17,50€), 
diner au Cap Horn (68€) et après soirée (12€) 
le tout en « voyageant » au même endroit !

�Cette formule est 100 % personnalisable� 
avec ou sans apéritif, avec ou sans soirée, 
debout ou assis etc., nous adaptons les 
menus, horaires, animations et espaces selon 
vos envies & votre budget.

SOIRÉE D’ENTREPRISE :

18h30 Accueil & Apéritif au Pèle
• �Coupe de Proseco de bienvenue au Pèle.

• �3 Amuse-bouche maison servis au plateau 
Uramaki au saumon avocat 
Mini croque-monsieur pecorino-truffe 
Poppers au cheddar et jalapenos

• �Show cooking d’huîtres n°4 de David Hervé 
animé par notre chef, ouverture en direct.

• �Musique lounge, joué sur Vinyle.

20h00 Dîner assis au Cap Horn
• �Montée vers l’espace principal ou l’une des 

salles privatisées.

• �Entrée Plat Dessert élaborés par notre chef 
Ceviche de poisson au leche de tigre 
Suprême de poulet aux morilles, pommes de 
terres au Beaufort,carottes glacées au beurre 
Moelleux au chocolat Valrhona

• �½ bouteille de vins de qualité incluse, eaux 
minerales plates et gazeuses, café.

• Service fluide et attentionné.

22h30 Bar & Fête, la soirée continue
• �Ambiance club avec jeux de lumières, 

remix années 80 & house chic.

• �2 tickets boisson par personne à utiliser au 
bar du Cap Horn.

• �Et si l’ambiance monte ? Of course, on peut 
danser sur les tables !

Ils nous ont fait confiance...

...et tant d’autres !



LE CAP HORN
Restaurant & Événementiel

Ouvert toute l’année, midis et soirs, 
proche des parkings et hôtels. 

Un interlocuteur dédié vous accompagne 
dans l’organisationde vos évenements

�Responsable commerciale � 
Lauren GUSTIN

�Directrice� 
Lucie SABITTONI

�Maître d’hôtel� 
Anne LEROUX

�Chef de cuisine� 
Frederick DARENIUS



74, Rue des Moulins 74400 Chamonix-Mont-Blanc 
 @lecaphornchamonix 

 restaurantlecaphorn@gmail.com 
 +33 4 50 21 80 80

www.caphorn-chamonix.com Ré
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